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¥ 9 Kelet-K6zép Eurépa mara
megkeriilhetetlen része lett az eurdpai
gasztronémianak. Evrél-évre (ij varosok
keriilnek fel a Michelin térképére (idén

éppen Zagrab és Dubrovnik), és nekiink,
magyaroknak idén meglett a hetedik
csillagunk. Az pedig kuilon bliszkeség, hogy a
magyar févaros immar negyedik alkalommal
rendezheti meg Eurépa legjelentGsebb
élelmiszeripari és vendéglatd szakkiallitasanak
régiés eseményét; a Sirha Budapestet.

A vendéglatasban dolgozdk szamara
kihagyhatatlan esemény ez, mivel itt, a
HUNGEXPO Budapesti Vasarkdzpontban
talalkozik a szakmai kozonség a szektor
legfontosabb szereplGivel és a gasztro szcéna
legfrissebb fejlesztéseivel. Ez az egyetlen
olyan hazai kiallitas, ahol minden egyiitt

van: a gasztrondmia, a szallodai és éttermi
vendéglatas, a nagykonyhai berendezések, az
élelmiszerkereskedelem, a stit&ipar, és egy sor
kapcsol6dé szolgéltatas.

A szakkiallitas egyik kilonlegessége, hogy
sikerrel 6tvozi a hagyomanyos értelemben
vett kidllitast a szakmai versenyekkel,
konferenciakkal és bemutatékkal, igy nem
csak az iparag cégei mutathatjak be legtjabb
termékeiket és szolgaltatasaikat a piacnak,
de a latogatok is szamos lehetGséget talalnak
szakmai tapasztalatszerzésre, uzletiik
fejlesztésére vagy Uj kapcsolatok kialakitasara.
Taldn nem tulzas, ha azt allitom, hogy a

Sirha Budapest hirnevét sok tekintetben a
Bocuse d’'Or eurdpai dontdje és a 2016-ban
ott elért magyar siker alapozta meg. 2020-
ban sem maradunk Bocuse d’Or nélkiil: a
Sirha Budapesten valasztjuk ki a kovetkezd
magyar csapatot a vilag legjelent8sebb
szakacsversenyére.

Kivanok mindenkinek hasznos idétoltést, sok
tzletet és j6 étvagyat!§ 9y

Hamvas Zoltan

a Sirha Budapest elndke

a Magyar Bocuse d'Or Akadémia elndke,

a Magyar Szallodak és Ettermek Szovetségének tarselnoke

A SIRHA BUDAPEST 2020
PIACI INFORMACIOI

A Sirha Budapest K6zép-Kelet-Eurdpa egyik legjelentGsebb élelmiszeripari és
HoReCa szakkiallitasa, melyet legutdbb 35 orszag, koztiikk Németorszag, Ausztria,
Olaszorszag, Lengyelorszag, Csehorszag, Horvatorszag, Szlovakia, Szerbia,
Montenegrd, illetve Romania szakemberei tekintettek meg.

Folyamatosan fejl6d6 hazai turisztika
és vendéglatoipar
2018

A kereskedelmi széllashelyek az
eléz8 évhez képest 5,2%-kal tobb,
6sszesen 12,5 millié vendéget re-
gisztraltak

A vendégéjszakak szama 3,8%-kal
nétt, igy csaknem elérte a 31 milliét
2018-ban 2 szazalékponttal 61,3 sza-
zalékra emelkedett széllodak atlagos
foglaltsaga, valamint néttek a brutté
atlagarak is

A kereskedelmi szallashelyek 9,3%-kal
nagyobb arbevételre tettek szert, mint
az azt megel6z6 évben

A hivatasturisztikai események szama
13%-kal nétt, ezen beliil a nemzetkozi
konferencidk szama jelent&sen, 34,8%-
kal emelkedett

2019

A konferenciak 4tlagos résztvev&szama
2017-hez képest 4,4%-os javulast mutat
A vendéglatohelyek eladasi forgalma
15,4%-kal emelkedett 2018-ra

12 budapesti és 14 vidéki szalloda nyita-
saval a févarosi kinalat mintegy 1.300, a
vidéki, pedig 1.400 Uj szobaval béviil
2019. julius elsejétdl indul a hazai tu-
risztikai adatszolgaltat rendszer, mely
az agazat digitalizaci6jaban fontos
szerepet jatszik. A rendszerbe 2020-ra
minden szallashely bekotésre kerdil
2019-ben Uj, egységes megjelenést,
valamint kommunikaciét kap a hazai
bor a ,Magyar bor - Személyesen”
elnevezésli markakoncepcidval

Novekedést tamogato hazai allami szereplok
és piaci tendenciak:

PRIMOM Alapitvany és a European
Enterprise Network

a Sirha Budapest fontos kézpontja

a szakmai egylittm(ikodések létre-
jottének, igy kozésen dolgozunk a
PRIMOM Viallalkozasélénkits Alapit-
vannyal, mely az Enterprise Europe
Network halézati partnereként

B2B nemzetkdzi lizleti talalkozok
szervezésével segiti az eurdpai kis-
és kozépvallalkozasok kapcsolatainak
bévitését

Stabilan novekedd kiallitasi teriilet

Az 6nalléan megrendezett Sirha
Budapest mind latogatészamban
(7%), mind kiallitéi teriiletben (22%)
ndvekedni tudott a korabbi, Bocuse
d’Or eurdpai donts-vel egy idSben
megrendezett szakkiallitashoz képest
A novekedés eredményeként 2018-ban
mar két pavilonban kaptak helyet a
résztvevg cégek

2018-ban el6sz6r tamogatta a kiallitast
a Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos
Ipartestiilete és a Magyar Pékszovet-
ség, mely sikeres egyiittm(ikodéseknek
kdszonhetben jelent8sen er8sodott

a pék- és cukraszipari latogatok és
kiallitok sulya a rendezvényen

Nemzetkozi szinten is er6s6d6 magyar
gasztronomia:

2019-ben két tj Michelin-csillaggal
gazdagodott az orszag, mellyel igy
Osszesen hatra nétt a csillaggal értékelt
hazai éttermek szama

harom Bib Gourmand mindsités(i
étterem Budapesten

2018-ban Széll Tamas, a torindi Bocuse
d’Or eurdpai dontdn, helyett kapott a
zs(ri elnokei kozott

2019-ben Pohner Adam 13 orszagot
maga mogé utasitva 12. helyen végzett
a Bocuse d'Or lyoni vilagdontén



SIRHA BUDAPEST 2018

A Sirha nemzetkdzi hal6zat legnagyobb kiallitasa a franciaorszagi alapité rendezvény a Sirha Lyon utan:
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KIALLITOINKAT AZ ALABBI
TEMAKBAN VARJUK:

A pavilon

= Elelmiszertermékek

= Konyhatechnoldgia, gépek, berendezések

= Bltor, textil, asztali teriték

= Széllodaipari berendezések, termékek
Technoldgiak, higiénia, szolgaltatasok
Elelmiszeripari gépek, felszerelések
BUDATRANSPACK: Csomagolastechnikai és logisztikai
termékek, berendezések

G pavilon
= Sutd- és cukraszipari termékek és berendezések
= Kavéhaz és bar berendezések és termékek
= |talok

HOGYAN ERJUK EL OKET?

= Tébb mint, 5o millié forint médiaértékd tébbcsatornas
kommunikaciéval, mely magaba foglal egy atfogé regi-
onalis médiakampanyt a nyomtatott és online szakmai
sajtoban, illetve koz6sségi médiaban

= 60.000 f3s direkt marketing kampannyal a kiallitas
korabbi és potencialis latogatéi szamara

= Hazai és szomszédos orszagok szakmai szervezeteivel
valé egyuttm(ikodéssel

= Kivételesen gazdag programkinalattal

RESZVETELI 2019. MAJUS  2019. OKTOBER  2019. OKTOBER
DiJAK 31-1G 31-1G 31. UTAN
9-47 m>-ig 25 200 Ft 29 200 Ft 33200 Ft
48-95 m?-ig 24200 Ft 28 200 Ft 32200 Ft
96 m>-tél 22200 Ft 26 200 Ft 30200 Ft

Fenti drak az AFA-t nem tartalmazzdk.

Sarok felar: 25 ooo Ft/db + Afa
Regisztracids és marketing dij

= Fékiallité részére: 77.000 Ft + AFA

= Tarskiallitd részére: 62 ooo Ft + AFA

KIK LESZNEK A LATOGATOINK?

Szakemberek és dontéshozdk az élelmiszeripar, a cuk-
rasz- és siitdipar, a szalloda- és vendéglatoipar, csoma-
goldipar és gasztronomia teriiletérdl a kozép-kelet-eurd-
pai régidbal.
22 000 szakmai latogato részvétele varhato
= Elelmiszerlancok beszerz&i
= Elelmiszer, ital és élelmiszeripari berendezés import8rok
és forgalmazok
= Etteremtulajdonosok és étteremvezetSk, F&B igazgatdk,
séfek
Pékek és cukraszok
= Beszerzési igazgatdk a kozétkeztetés terliletérdl
= Szallodatulajdonosok és szallodaigazgatok
= Beszerzési és lizemeltetési dontéshozdk
= Borkeresked8k
= Csomagoldipari és logisztikai szakemberek
= Szakmai szervezetek, sajté, vendéglaté ipari iskolak

KIALLITOINK VELEMENYE

»A kiallitok szamanak ndvelésével tobb szakmai latogatot
vonzott a rendezvény, ezaltal mi is tobb érdekldének tudtuk
megmutatni a METRO altal kinalt széleskori termékkinala-
tunkat és megoldasainkat.”

TAKACS ARPAD, HoReCa célcsoport specialista, METRO

»A 2018-as kidllitast kiilonos érdekl6déssel vartuk, mivel
szamitottunk ra, hogy az idei évtdl két pavilonra béviils ren-
dezvényen rengeteg, szakmailag szamunkra rendkiviil fontos
partneriinkkel taldlkozhatunk”

TAKACS EMOKE, trade marketing menedzser, Chef Market

»--ezen a férumon van lehet8séglink megmutatkozni a szak-
ma azon képvisel&i szamara, akikkel még nem vagyunk kap-
csolatban, [...] és azoknak is természetesen, akikkel rendszere-
sen dolgozunk egyitt, de alkalomrdl alkalomra tjdonsagainkat
is be szeretnénk mutatni szamukra. Jelenleg ez az egyetlen
olyan férum, ahol a hazai szakmai kor kdzel 20 ezer képviselGje
elérhetd 3 nap alatt”

HERMANN ZSUZSANNA, iigyvezets-fészerkeszts - Trade magazin



SZELES SZAKMAI PROGRAMKINALAT
A KIALLITAS MINDEN TEMATIKAJABAN

TERVEZETT PROGRAMOK

Bocuse d’Or Magyar Doéntd
2020-ban is a Sirha Budapest
ad helyszint a Bocuse d’Or
hazai dont&jének, ahol az
orszag legjobb szakacsai
mérik 6ssze tudasukat,

hogy elnyerjék hazank
képviseleti jogat a 2020-as
tallinni eurépai dontén és a
2021-es lyoni Bocuse d’Or
Vilagdontdn!

International Catering Cup
Magyar Dont6

A rendezvénygasztronémiai
cégek legrangosabb
versenye Ujra helyet kap

a Sirha Budapesten, hogy

a legjobb hazai cégek

a masodik alkalommal
adjanak szamot szervezési,
logisztikai és gasztrondmiai
képességeikrdl, és elnyerjék
az orszag képviseleti jogat a
2021-es lyoni dontdre.

Pékipari termékbemutato
A Magyar Pékszovetség
az egészséget és annak
megG6rzését helyezi a
kozéppontba a 2020-

as Sirha Budapesten

PARTNEREINK:
Kiemelt szakmai partner:

a kenyereket és
péksliteményeket
felvonultaté
termékbemutatojaval

Sirha Budapest Desszert
Verseny

Magyarorszag legelismertebb
kreativ cukrasza, Kolonics
Zoltan ismét lehetdséget
biztosit a feltorekvs

hazai tehetségeknek a

Sirha Budapest Desszert
Versenyen, hogy profi
versenykorulmények kozott
tegyék prébara tudasukat a
kiallitason.

Kozétkeztetési
Szakacsverseny (KOSZ)
2019-2020

A 2019-2020-as verseny
témaja a ,,Nyari ételek

a hagyomany, és a
megujulas jegyében’, igy
a csapatoknak ennek
megfelel&en tradicionalis,
hazai, és nyari izeket
képviselS harom fogasos
ebédet kell megtervezniiik
és elkésziteniiuk a modern
gasztronomia jegyében,
elére meghatarozott
nyersanyagkoltséggel.

Kiemelt

Magyarorszag tortaja
verseny

A Magyar Cukrasz Iparosok
Orszagos Ipartestiilete
ismét er8s szakmai
programmal késziil a

Sirha Budapestre, igy

a szakkiallitason zajlik
Magyarorszag tortajanak
zs(irizése, emellett Pataki
Janos emlékverseny és
dijnyertes magyar kézmf(ives
fagylaltok bemutatéja is
zajlik majd.

Innovacids Termékverseny
Az élelmiszeripari és
HoReCa iparagban
tevékenykedd cégek 2020-
ban ismételten a Sirha
Budapesten mutathatjak
be a kiallitas témajahoz
illeszkedd innovativ
megoldasaikat, melyet
szakmai zs(iri értékel. A
verseny médiapartnere a
Trade Magazin.

PRIMOM Alapitvany és
Enterprise Europe Network
B2B talalkozdk

A Sirha Budapesten

nagy hangsulyt kap

az egylttmiikodések

Szakmai partnerek:

médiatamogato:

Trade

(f?)eu.ma. J‘.'Dl-

AT

AEADTMYT

kialakitasa, ennek
megfelelSen Ujra

egész napos uzleti
talalkozé sorozat varja a
szakembereket, melyre
el6zetesen, online nyilik
lehet&ség id6pontok
egyeztetésére.

Future Store

A Trade Magazin exkluziv,
innovacids standja minden
évben olyan jovébe mutatd
kereskedelmi Ujdonsagokat,
érdekességeket mutat be a
szakembereknek, amelyeket
itthon még kevesek, vagy
egyaltalan senki sem
lathatott ez idaig.

Konferenciak

A Sirha Budapest egyik

f6 jellemzdgje, hogy a
kiallitast szdmos, az érintett
iparagakhoz kapcsolédé
szakmai konferenciaval
szinesiti, igy a rendezvény
konferencia terme,

harom napon keresztdl
folyamatosan véltozatos
el8adasokkal, kerekasztal
beszélgetésekkel varja a
szakembereket.



RENDKIVULI TAPASZTALATTAL A SIRHA NEMZETKOZI HALOZAT
RENDELKEZ(, SZERVEZ0 KOVETKEZG ESEMENYEL:

CSAPAT Omnivore World Tour Sirha Green

2019. Marcius 10-12. 2020. junius 14-16.
A HUNGEXPO Zrt. magyar csapatanak magyar- Parizs, Franciaorszag Eurexpo Lyon, Franciaorszag
orszagi piac ismerete és a korabbi harom Sirha Mondial de la Biere Bocuse d’Or Europe
Budapest szervezése altal szerzett tapasztalata, 2019. majus 17-19. 2020. jdnius
kiegészitve a Sirha francia csapatanak (GL events Parizs, Franciaorszag Tallinn, Esztorszag
EXthItIO]I’IS) a Fooq ISértncel szektorban szer- - Bocuse d’Or France Sirha
zett sokéves szakkiallitas- és versenyszervezési 2019. szeptember 2021. januar 23-27.
ismereteivel, biztositja, hogy a Sirha Budapest Parizs, Franciaorszag Eurexpo Lyon, Franciaorszag
immaron tartosanla nemzetkozi halézat masodik Sirha Istanbul Bocuse d'Or Viligdonts
legnagyobb eseménye. 2019. november, 2021. januar 26-27.

Istanbul Congress Center, Eurexpo Lyon, Franciaorszag

Isztambul, Torkorszdg Coupe du Monde de la Pitisserie

SIRHA BUDAPEST Europain Dénts
2020. januar 11-14. 2021. januar 24-25.

SZAKKlALLiTAS, A GL EVENTS Parizs, Franciaorszag Eurexpo Lyon, Franciaorszag
SZERVEZESEBEN www.sirha-budapest.com

A GL events az egyik legnagyobb nemzetkozi 2
kiallitas- és rendezvényszervezd, amely vilagszer- KAPCSOLATTARTOK

te jelen van harom 6 tevékenységével: Mérki Eniké

= Vasarok, killitasok, kongresszusok és KIALLITASIGAZGATO Telefon: 06-1/263-6049
sb rendezvénvek . Tihanvi Klara Mobil: 06-30/948-5129
€gyeb rendezvenyek szervezese lof Y E-mail: marki.eniko@hungexpo.hu
= Rendezvény helyszinek menedzselése 1,\;‘? i_cl’”'606'1//263'66032
. ;. , , L, obil: 06-30/250-3677 =z
a helyi hatésagok és eseményszervezék e [ ey Mez6 Barbara

sz4dmara Telefon: 06-1/263-6052
i i i Mobil: 06-30/693-2579
. Rendezvenyekkel kapCSO|atOS tamogatas Email: mezo'barbara@hungexpo.hu

. ot e Kiallitasszervez6
és szolgaltatasok biztositasa

. - . Abonyi Eszter Raunicker Ivett
'?‘ csofportls kontlnen'lsl'zlo orszag?ban vat? Jel?n, Telefon: 06-1/263-6023 Telefon: 06-1/263-6011
éves forgalma 953 millié Euro volt 2017-ben és Mobil: 06-30/495-6497 Mobil: 06-30/445-8907
4300 alkalmazottat foglalkoztat. A GL events E-mail: abonyi.eszter@hungexpo.hu  Email: raunicker.ivett@hungexpo.hu

Exhibitions tébb mint 200 bemutatét, kiallitast

és versenyt szervez évente szerte a vilagon. n m rj
‘.i

Sirha Budapest, a nemzetkozi hdlézat tagja
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