BUDAPEST

Majus 2016.

Sirha Budapest, a prémium nemzetkozi élelmiszeripari és
HoReCa szakkiallitas a varakozasokat felulmulva zarta be
kapuit!

Sirha Budapest kiemelkedd sikerrel parositotta a vildgszinvonali programokat
az atfogdé nemzetkozi kinalattal. A magas mindségi szakkiallitas tobb mint
20.000 szakmai latogatét és 400 kiallitét vonzott a HUNGEXPO Budapesti
Vasarkozpontba.

A sikeres rendezvény kovetkez6 kiadasa 2018. februar 7-9. kozott varja majd a
latogatokat.

400 kiallité 19 orszagbdl

A Sirha Budapest kidllitas célja volt, hogy atfogé kinalatot nyujtson az
élelmiszeripar, suté- és cukraszipar, szalloda- és vendéglatéipar, valamint a
csomagoldipar képvisel6i szamara

A kiallitas harom napja alatt a szakmai latogatdk egy igazan egyedi rendezvényen
talalhattak meg mindent, ami a sajat Gzleti vallalkozasukhoz szikséges. 400 kiallité
mutatta be termékeit és szolgaltatasait az élelmiszerektdl és italoktol kezdve a
teritékeken, dekoraciokon és higiéniai termékeken at a hotelek, éttermek és
csomagoloipari cégek kinalataig.

A kiallitason a latogatdknak lehet6seguk nyilt hazai termékek kostolasara is a kulon
erre kialakitott tertleten, hogy felfedezhessék a kistermel6k egyedi termékeinek
lenylgoz6 izeit.

20.000 szakmai kiallité a rendezvényen

A Sirha Budapest kiallitas tobb mint 20.000 szakmai latogatét vonzott a vendégladas
és élelmiszeripar tertletérél. A latogatdk 24%-a étterem és vendéglatdiparbdl, 16%-a
élelmiszeriparbdl, 15%-a sutd-, illetve cukrasziparbol, 14%-a kereskedelembdl, 10%-
a szallodaiparbdl és 8% szolgaltatdiparbdl érkezett. De még ennél is fontosabb, hogy
a latogatok 38%-a tulajdonos vagy cégvezetd, 23%-a értékesitd és beszerzd, 12%-a,
pedig séf, cukrasz és pék.

Hihetetlen programkinalat szamtalan versennyel és bemutatéval

A Sirha alapodtlete, hogy kombinalja a szakmai kiallitast a versenyekkel és
bemutatékkal, melyek hozzajarulnak a kiallitas sajatos uzleti hangulatahoz.
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Bocuse d’Or eurdépai dontd, a szakacsversenyek olimpiaja

Majus 10 és 11 kozott a kidllitas latta vendégul a Bocuse d’Or eurdpai dontéjét, a
hires nemzetkdzi szakacsversenyt, melynek néz6i Eurdpa 20 legjobb szakacsanak
megmeérettetését kovethették figyelemmel.

A vilaghires séfek; Hamvas Zoltan, a Bocuse d’Or eurdpai dont6jének elnoke,
Serge Vieira, a zslri elndke, Rasmus Kofoed, tiszteletbeli eln6ke a verseny soran
Széll Tamas munkajat értékelte Eurépa legjobbjanak! A nagy tekintélyl zsdri
Osszesen 11 csapatot valasztott ki, akik képviselhetik orszagukat a Iyon-i
vilagbajnoksagon 2017 januarjaban.

Versenyek, bemutatdk és konferenciak a kiallitds minden teruletérol.

A Kolonics Zoltan altal masodik alkalommal szervezett Sirha Budapest Desszert
Versenyen négy kiulénbdzé kétfés csapat vett részt, akiknek egy-egy gyumaolcstortat,
csokoladés tanyérdesszertet és artisztikat kellett bemutatniuk. A verseny Korponai
Péter (Desszert.Neked) és Martha Roébert (Costes) csapata nyerte, de a Legjobb
Tanyérdesszertért és Legjobb Artisztikaért jaré dijat Nagy Anna (Salon Restaurant
Budapest) és Berta Gréta (Kempinski Hotel Corvinus Budapest), masodik helyen
végz06 csapata vihette haza.

A kiallitason megrendezett Magyar Barista Bajnoksagon ddlt el, hogy Brewers Cup
kategéridban Schreiber Nikolett, Barista kategoriaban, pedig Deak Jozsef
képviselheti majd hazankat a dublini Barista Vilagbajnoksagon.

A pékipar szintén el6térbe kerult a rendezvény harom napja alatt, hiszen a Kreativ
Pékféorumon bemutatok, kerekasztal-beszélgetések, interaktiv eléadasok vartak a
latogatokat olyan témakkal, mint a technoldgiai ujdonsagok, kreativ alapanyagok,
tovabbképzési lehetdségek és fejlédési pontok a szakman bellil.

A Konferencia teremben kerekasztal-beszélgetések zajlottak a Magyar
Vendéglatok Ipartestiiletének szakembereivel olyan témakban, mint a mai
gasztrondmiai trendek, vezetbi szemléletek, a Michelin csillag hasznossaga vagy az
étlapkészités. A kozétkeztetés kérdése is része volt a konferenciaprogramnak az az
ELOSZ altal szervezett Elelmezésvezeték Napjan.

A Future Store standon a latogatok felfedezhették a kereskedelemben hasznalt
legujabb technoldgiakat és termékeket, hogy ezeket késébb sikerrel hasznosithassak
sajat Uzletlk fejlesztésében.

Trendek és innovaciok
A Sirha kiallitas szellemiségének megfeleléen a Sirha Budapest is tobb jovébemutato
trendet és termék innovaciot mutatott be a szakmai k6zonségnek.

World Cuisine Summit

Frédéric Loeb, az elismert francia jov6kutaté mutatta be a vendéglatdipar globalis
trendjeit a hazai trendekre fokuszalva, majd vitaforumot tartott a legismertebb
magyar véleményformaldkkal a napi Uuzleti tevékenységik soran szerzett
tapasztalataikrol.
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A Sirha Budapest a Trade Magazinnal k6z6sen masodik alkalommal hirdette meg
Innovacios Termékversenyét, melyen nagydijat kapott a Saga Foods Zrt.
csomagoloipar és logisztika kategoriaban, az eisberg Hungary Kft. éleimiszer és ital
kategéridban, az m-GEL Hungary Kft. sut6ipari-, és cukraszati termékek
kategdridban, a Kaba Zrt. szallodaipari termékek, butorok, dekoracio, teriték
kategédriaban, a JRK Waste Management Hungary Kft. technolégiak kategériaban.

Networking lehetéségek

Es végill, de nem utolsé sorban a Sirha Budapest lehetéséget biztositott az
élelmiszeripar, pékipar, cukraszipar valamint a HoReCa szektor valamennyi
képviselbje szamara, hogy az Enterprise Europe Network altal szervezett
Uzletember-talalkozén személyes megbeszéléseket bonyolitsanak le az iparagi
szerepl6kkel, hogy bévithessék beszallitoi és vevbkoreiket illetve 0 Gzleti
egyuttmikodéseket kezdeményezhessenek. A talalkozéra 6sszesen 112 résztvevd
regisztralt elézetesen 10 kulonb6z6 orszagbdl, akik 6sszesen 141 talalkozén vettek
részt.

Az Uzletember talalkozé mellett a Sirha Budapest hosted buyer programot is inditott.

Az elmult 30 évben a Sirha Lyon Kkidllitas valt az
. : élelmiszeri és vendéglatdé ipari események alapkovévé.
eF Minden masodik évben a franciaorszagi Lyon-ban a Sirha
& FOOD SERUCE EVENT Osszehozza az étterem és hotelipari szakmat.

A 2015-6s Sirha Lyon kiallitason 3.045 kiallité és marka, 189.028 szakmai
latogatd, 19.715 séf, és 992 ujsagird vett részt a vilag minden pontjarol. Szintén a
Sirha kiallitas volt a helyszine 19 kilonb6z6 nemzetkdzi versenynek, egyedulallé
inspiracioforrast nyujtva a szakembereknek. A lyon-i rendezvényen kivlul a Sirha
markat a vilag tébb pontjara is kiterjesztették, tdbbek kozott Genfbe, Rio6 de
Janeiréba, Isztanbulba és Budapestre!

SIRHA BUDAPEST SZAMAI

SIRHA BUDAPEST 2016
400 kiallito
20.093 szakmai latogato

4 nagy verseny — Bocuse d’Or eurdpai donté, Magyar Barista Bajnoksag, Sirha Budapest
Desszert Verseny, Innovacidos Termékverseny

20 résztvevd orszag a versenyeken
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Sirha Budapest kovetkez6 kiadasa: 2018. februar 7-9.

A kidllitas képei itt talalhatok:

Link: https://joomeo.com/glexfoodservice/index.php
User name: pressesirhabudapest2016

Password: sirhabudapest2016

Tovabbi informacidkért, kérjuk, keresse Kévesdi Pétert a sajtol@hungexpo.hu e-mail
cimen.

www.sirha-budapest.com
#SirhaBudapest

kovetkezo6 rendezvények

A GL Events Elelmezési Szolgaltatas Divizidjanak kdvetkezd eseményei:

Omnivore London, 2016. szeptember 10 — 13.

Sirha Rio, 2016. oktober 4-6. a Coupe du Monde de la Patisserie €s a Bocuse d’Or
Braziliai regionalis selejtezdvel egy idében

Sirha Istanbul, 2016. november 24-26.

Sirha Lyon, 2017. januar 21-25.
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